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CAFFETTERIA &)

Caffe Espresso: 100% Arabica 1,30 €
Caffe Americano 1,50€
Caffe Conetto 1,80 €
Caoffe Deca 1,40 €
Caoffée Macchiato Soia 1,40€
Coffe Shakerato 300€
Caffe Viennese 2,20€
Cappuccino 1,80€
Cappuccino Aromatizzato:

Nocciola Tostata, Pan di Zenzero, 2,50 €
Torta di Mele, Tiramisu

Cappuccino Deca/Ginseng/Orzo/Soia - 1,90 €
gg;iigo Calda (Classico, Fondente 300€
Cioccolata Calda Aromatizzata 350€

(Arancia e Cannella, Nocciolo, Pistacchio)

con Latte fresco Bio della Lessinia @

BIRRE Bottiglia 330 ml

Forst - Ichnusa - Moretti -

\{AFFE & PASTICCERIA

AMARI E DISTILLATI

Amaro del Capo, Brancamenta, Candolin,

Aggiunta Panna 050€
Cinseng 1,60 €
GCinseng Tazza Grande 1,80€
Latte Macchiato 200 €
Latte Macchiato Deca e Soia 2,10€
Macchiatone 1,50 €
Macchiatone Deca 1,60€
Macchiatone Soia/Orzo 1,70€
Marocchino 1,40€
Orzo 1,40 €
Orzo Tozza Grande 1,60€
Schiumetta Piccola 060€
Schiumetta Crande 100€
Te Caldo/Camonmillo/Infusi/Tisane 300€

SPREMUTE E CENTRIFUGHE  {®) {55

300€ Crema Whisky, Fernet Branca, Montenegro, 3,00 €
Dreher Radler ) )
Sambuca, Stravecchio, Vecchia Romagna
Prime Uve 350€
| VINI ~ Bianchi g
7 1]
. . - M Custoza DOC Cavalchina | 250€ | 1500€
Bollicine if e
Durello Brut della Lessinia 350€ | 1900€ Soave Classico POC Gin S00€ | 1800€
Voldobbiodene' DOCG 350€ | 21.00€ Lugana DOC Ca dei Frati 350€ | 21,00€
Extra Dry Bortolin -
Cewurztraminer DOC 400€ | 2400€
Trento DOC 4,50 £ 25,00 £ Cantina Caldaro ' '
Champagne Premier Cru
Francois Fagot /00€ | 4000€ Rossi
Perle Ferrari 3500€ \/<'J|p_o|iceHo DOP Classico 300€ | 1800€
Zymé
Valpolicella Ripasso DOC
Classico Superiore 400€ | 2400€
La Casetta
| DOLCI “DI NOSTRA PRODUZIONE”
Brioches 1,40-200¢€ Salame al Cioccolato a Fetta 1,90 €
Brioches senza Lattosio 1,80-190¢€ Strudel a Fetta 3,80 €
Brioches Mini 1,10-140¢€ Torte a Fetta 3,80 €
Pasticceria Mignon al pz. 090€ | Nostri Biscotti Assortiti al Pezzo 090-1,20€
Monoporzione 400 € Pasticceria Mignon al Kg. 3400 €
Bigne Chantilly 1,50 € Torte Assortite al Kg. 3400 €

IL SALATO “DI NOSTRA PRODUZIONE”

BRIOCHES SALATE E PIZZE

Spremuta d’Arancia 380 €

Spremuta d’Arancia in Bottiglietta 400 € Centrifuga RINFRESCANTE 150€
Ananas, Arancia, Lime, Menta '

Centrifuga ENERGY 450 €

Caroto, Zenzero, Arancio, Mela ' Centrifuga DEPURATIVA 450 €
Finocchio, Sedano, Mela, Pompelmo '

Centrifuga NO STRESS

Mela, Carota, Sedano, Zenzero 450 € Puoi chiedgrg la combinazic.me di fruh‘a e verdura

che preferisci tra quella a disposizione!
Acqua in Bicchiere 0,60€
Acqua 0,50 cl 1,20€
° APERITIVI ALCOLICI ®%

Acqua Aromatizzata: Gusti Vari 1,50€

Aranciata Dolce o Amaro, Spritz Bianco 300€

Cedrata, Chinotto, Coca Cola, Coca 3,00 € )

Cola Zero, Fanta, Lemonsoda, Tonica Sprifz Aperol o Select 50€

red Bl S00€ Spritz Campari 400 €

eary ’ Spritz Aromatizzati NOVITA:

Succhi di Frutta (Ace, Albicocca, Anguria, Arancia, Basilico, Lampone, 400€

Ananas, Arancia, Melograno, Mirtillo, 300 € Mandarino, Melograno, Miele, Mirtillo, ’

Pera, Pesca, Pompelmo) Passion Fruit, Pera, Pesca, Zenzero

Te Limone, Té Pesca 300€ Bombardino con Panna 350€

Brule di Mela Caldo Analcolico 300€ Hugo 30€
Campari Soda 300€

APERITIV' ANALCOL'CI Campari Lemon o con Vino 400€

Gingerino con Vino 350€

Aperitivo della Caosa ANALCOLICO 350€ Americano 600 €

Crodino, Gingerino, Sanbitter, Cin Tonic (con Cin Mare e Cin del

Sanbitter Emotion ANALCOLICO 300€ Professore) 700€

Brioches Salate 1,70€ PANINI
Pizzette di Sfoglia 1,40 € Panini Assortiti 200 €
Pizza Paletta 6,50 € Pane al Crana Padano DOP 400 €
PIADINE Focaccia Farcita 400€
Prosciutto Cotto e Formaggio 400€

LA NOSTRA SCHIACCIATA
Prosciutto Crudo e Formaggio 400 €

Crudo, Stracchino e Rucola 550€
;OAST . - 200€ Vegetariana 5950¢€

t " )
rosciutio Loffo € Formaggio : Prosciutto e Fontina 550 €

TRAMEZZINI ASSORTITI 250€ Speck, Fontina e Funghi 550 €




